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Gestión del agua en la hostelería: 
Soluciones para un uso sostenible

Cuáles son los principales retos del consumo del agua en el sector hotelero y 
cuál es la solución tecnológica

Barcelona, 18 de junio de 2024. En el contexto actual de escasez de agua y aumento de 
los costes operativos, la gestión eficiente del agua se ha convertido en una prioridad para la 
industria hotelera. 

Retos en la Gestión del Agua:

● Infraestructuras anticuadas: Muchas instalaciones hoteleras operan con sistemas de 
agua obsoletos, lo que conduce a ineficiencias y desperdicio.

● Sobredimensionamiento de instalaciones: Sistemas de agua y riego diseñados para 
épocas de mayor capacidad que ahora resultan excesivos.

● Falta de conocimiento técnico: El personal de mantenimiento no suele disponer de 
formación especializada para optimizar el uso del agua.

● Normativas ambientales estrictas: Cumplir con las regulaciones y estándares cada 
vez más rigurosos en cuanto al consumo de agua y sostenibilidad, como las que se 
están estableciendo este 2024.

Soluciones propuestas:
Senssal propone por un lado la realización de una auditoría hídrica, y también la 
digitalización y el uso de contadores inteligentes para monitorizar y gestionar el consumo de 
agua en tiempo real. Estas herramientas permiten identificar fugas, ajustar el consumo en 
función de la demanda y garantizar el cumplimiento de las normativas ambientales.

Impacto positivo:
La implementación de estas soluciones no solo ayuda a reducir el consumo de agua y sus 
costes asociados, sino que también contribuye a mejorar la sostenibilidad y la reputación de 
los hoteles. 

Caso de éxito:
Un ejemplo destacado es el Hotel Nouvel, que logró reducir su consumo de agua en un 30% 
tras implementar las soluciones de Senssal. Este éxito demuestra el potencial de la 
tecnología para transformar la gestión del agua en la hostelería.

Citas:
"La implementación del sistema Senssal ha sido un antes y un después para nosotros. No 
solo hemos logrado reducir considerablemente nuestro consumo de agua, lo cual era uno 
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de nuestros objetivos principales, sino que también hemos visto una reducción notable en 
nuestras facturas. Esto nos ha permitido reinvertir esos ahorros en mejorar aún más la 
experiencia de nuestros huéspedes. Senssal nos ha ayudado a ser más eficientes y 
sostenibles, reforzando nuestro compromiso con la responsabilidad ambiental." comenta 
Gabriel Carulla, director del Hotel Nouvel.

Contacto:
Para más información sobre las soluciones de Senssal, visita la web de senssal o contacta 
a info@senssal.es.

Acerca de Senssal:
Senssal es una empresa dedicada a la digitalización y optimización del consumo de agua 
en diversas industrias, con un enfoque especial en la hostelería. Su tecnología y experiencia 
permite una gestión más eficiente, sostenible y rentable del agua.

Contacto de prensa
Noelia Sanz

Manager Comunicación de Senssal
93 243 40 15

nsanz@aidda.es
www.senssal.com

https://senssal.com/gestion-del-agua-en-la-hosteleria-retos-y-soluciones-para-un-consumo-sostenible/
mailto:nsanz@aidda.es
http://www.senssal.com


Nota de prensa
Gestión del agua en la hostelería: Retos para un uso sostenible


